PIZZAUUNIT
MMAT TILAISILLE

e kayttovarmat DS-pizzauunit on valmistettu 20-vuoden kokemuksella
nykypaivan tekniikkaa hyodyntaen

e hyvin [ampo6éa varaava erikoisarina seka tehokkaat yla- ja alapuoliset
vastukset varmistavat tasalaatuisen paistotuloksen myos ruuhka-aikoina

e portaaton termostaattiohjattu lampaotilansdatd +0°C...+400°C seké yla-
etta alalammaon erillinen ohjaus mahdollistavat ihanteellisen
paistolampdtilan yllapitamisen kaikille paistotuotteille

e uuniluukun lasi-ikkuna seka tehokas uunikammion valaisin helpottava
tyoskentelya

e pizzauunin luukku ja etuosa RST:t4, muu ulkovuoraus polttomaalattua
terasta

e lisdvarusteena saatavana RST-jalustat, nostatuskaapit, RST-jalustat,
pizzalapiot yms. tarvikkeet

PR pR RN FRR RN R n i na iy

PI1ZZAUUNI BISTRO DS/4 P1ZZAUUNI BISTRO DS/8
 kapasiteetti: 4 X 30 cm pizzaa/tayttokerta e 2-erillistd uunikammiota
e uunikammio: 630 X 630 X 170 mm = Kkapasiteetti: 2 X 4 X 30 cm pizzaa/tayttOkerta
e ulkomitat: L.1000 X S.795 X K.410 mm e uunikammio: 630 X 630 X 170 mm
* sahkoliitanta: 400/3/50, 4,0 kW e ulkomitat: L.1000 X S.795 X K.740 mm

e sahkoliitanta: 400/3/50, 8,0 kW
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