
BISTRO -
VIHANNESLEIKKURIT

• pienehkön ammattikeittiön
tehokas vihannesleikkuri

• ruokailijamäärä: 20 - 80 henkilöä

• runko kevytmetallivalua ja leikkuri-
osa hygienistä RST:tä ja muovia

• laaja terävalikoima

• sähköliitäntä: 230/1/50,  0,5 kW

VIHANNESLEIKKURI
BISTRO CL-30 ROBOT COUPE
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• keskisuuren ja suurehkon ammattikeittiön
tehokas vihannesleikkuri

• ruokailijamäärä: 200 - 400 henkilöä

• runko RST:tä ja leikkuriosa kevytmetallivalua

• tehokas painosyötin helpottaa työskentelyä
ja mahdollistaa isompienkin vihannesten
käsittelyn nopeasti ja tehokkaasti

• hygieniatason ylläpitämiseksi laitteen syöttö-
yksikkö on helppo irroittaa puhdistuksen ajaksi

• laajasta terävalikoimasta löytyy
oikea terä käyttötarpeen mukaan

• sähköliitäntä: 400/3/50,  0,75 kW

VIHANNESLEIKKURI
BISTRO CL-30 ROBOT COUPE

• keskisuuren ammattikeittiön
tehokas vihannesleikkuri

• ruokailijamäärä: 50 - 300 henkilöä

• runko polykarbonaattia ja leikkuri-
osa kevytmetallivalua

• hygieniatason ylläpitämiseksi laitteen syöttö-
yksikkö on helppo irroittaa puhdistuksen ajaksi

• laajasta terävalikoimasta löytyy
oikea terä käyttötarpeen mukaan

• sähköliitäntä: 230/1/50,  0,55 kW

VIHANNESLEIKKURI
BISTRO CL-50D ROBOT COUPE

VIHANNESLEIKKURI
BISTRO CL-52D ROBOT COUPE


